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Профессия: 
Повар, кондитер     

Квалификация: повар, кондитер

Срок обучения: на базе 9 кл. – 2 года 5 месяцев 
Область профессиональной деятельности выпускников: 

приготовление широкого ассортимента простых и основных блюд и основных хлебобулочных и кондитерских мучных изделий с учетом потребностей различных категорий потребителей.
Виды деятельности: 

1. Приготовление блюд из овощей и грибов.

2. Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста.

3. Приготовление супов и соусов.

4. Приготовление блюд из рыбы.

5. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы.

6. Приготовление холодных блюд и закусок.

7. Приготовление сладких блюд и напитков.

8. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий.
Специфические требования: 
•  Пол не регламентируется. 

•  Психофизиологические требования: - наблюдательность, внимательность, способность анализировать свою деятельность; - долговременная и оперативная память. 

Медицинские ограничения регламентируется перечнем противопоказаний Минздрава РФ.
Преимущества:

Первое - работа интересная, много возможностей для самореализации.

Второе - выпускники могут работать в сфере общественного питания.
Третье - можно хорошо зарабатывать.

Четвертое - безработица не грозит.

Пятое - вы будете по-настоящему нужным человеком, будете помогать людям, а для многих из нас осознание этого действительно важно.
